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Hogyan gyartsunkjobb minéség
élelmiszert?

Konkrétabban: milyen anyagok oldédnak ki a cso-
magolasbol az élelmiszerbe? Miért kell rendsze-
resen vizsgalni a névényvédd szereket és az apro
gombak altal termelt anyagokat? Hogyan detektal-
hat6é akar egy napon belil egy mikrobiolégiai fer-
t6zés? A Sirha Budapest 2020 kiallitAson rendezett
konferencian egy élelmiszer-vizsgal6 laboratérium
szakemberei adtak valaszt a kérdésekre.

A csomagoléanyagokbdl kioldodé anyagok eseté-
ben Dr. Szigeti Tamas Janos, a konferenciat szerve-
z6 WESSLING Hungary Kft. munkatarsa elmondta,
hogy a technika fejl6désével ma mar kdzismert tény:
az élelmiszerekkel érintkezésbe keril6 anyagokbol
vegyuletek kerllnek az élelmiszerekbe. Az anya-
gatadas, vagyis a diffazié a csomagoléanyag és az
élelmiszer kozotti hatarfeluleten térténik. Ennek oka
az, hogy minden rendszer termodinamikai egyen-
sulyra térekszik, és ez még az élelmiszerbiztonsaggal
Osszefligg6 folyamatokban is megmutatkozik. A h6-
mérséklet fliggvényében a kioldédas erételjesebbé
valik, gondoljunk csak a napon lév6 autéban hagyott
uditéitalokra.

A laboratériumban az oldatba kertl6 komponensek
mennyiségét vizsgdljak: mlianyagok monomerjeit,
foto-stabilizatorokat, cslUszast segit§6 anyagokat, a
lagyitokat, antioxidansokat, nyomdafestékeket, fé-
meket. Ezek az anyagok mind beleoldédhatnak az
élelmiszerekbe, és egy atlagos életpalya alatt kozel fél
kilogrammnyi mennyiséget el is fogyasztunk bel6lik.
Tobbek kodzott a mlianyagokbdl szarmazé fluortar-
talmu szénhidrogének példaul kifejezetten toxiku-
sai karosithatjak a vesét, a majat, a pajzsmirigyet, a
heréket és a prosztatat, terhesség alatti magas vér-
nyomast okozhatnak, gyermekeknél pedig immun-
toxikus hatasuak lehetnek.

Ugyancsak fontos észrevétel a gyartdk és forgalma-
z0k, valamint a fogyaszték szaméra, hogy a kis kisze-
relésl termékekben nagyobb koncentracié alakulhat
ki a kiold6d6 vegyiletekbdl, mint a nagy kiszerelési-
ekben. Ezért példaul a kupakokkal szemben tamasz-

tott kdvetelmények sem azonosak.

A feltekerve tarolt, kils6 feliletikbn nyomtatott cso-
magoléanyagoknal a belsd és a kuls6 felllet érint-
kezése szennyezést eredményezhet, ha a terméket
a nyomtatott felllet teljes szaradasa el6tt feltekerik.

Evrél évre (j kartevék jelennek meg, és évente né-
hany kilométerrel a sarkok felé vandorolnak - mondta
el Kotelesné Suszter Gabriella, szintén a WESSLING
Hungary Kft. munkatarsa. A sokféle kartevé miatt
a mez8gazdasadgban a nodvényvédd szerek széles
spektruméat hasznéljdk fel, egy gyumolcsrél akar
tobbféle vegyulet is bekerilhet a szervezetiinkbe, az
adott vegyiletek hatdsa dsszeadddik (koktélhatas).
Mindemellett a peszticidek maradékai az élelmisze-
rekben a megengedett hatarérték felett komoly vesz-
teséget okozhatnak a gyarténak, forgalmazdnak.

Eppen ezért elengedhetetlen az élelmiszerek rend-
szeres vizsgalata a novényvéd6 szerek szempont-
jabol is. Az agynevezett screening modszernek ko-
szdnhetben a leggyakrabban hasznalt komponensek
(akar 500-600-féle vegyilet!) egy idében torténd
mérése is megvalosulhat, ezt az atfogd vizsgélatot
egésziti ki a specidlis, adott vegyuletfajtakat kutato
vizsgélat.

A gyorsasag kiemelten fontos a vizsgalatoknal, hi-
szen a zoldségek, gyumolcsék konnyen romlé élel-
miszerek. A kartevék kdzott kialakuld, a névényvédd
szerekkel szemben kialakulo - rezisztenciat is figye-
lembe kell venni, amely akkor alakulhat ki, ha egy bi-
zonyos hatéanyagot ugyanazon a terileten, éveken
keresztil hasznaljak. A névényvédd szereket is fenn-
tarthat6 maodon kell tehat felhasznalni - egyensuly-
ban kell lenni a kérnyezettel és az élelmiszer-bizton-
saggal.

Biztaté, hogy a laboratériumban eddig megvizs-
galt mintaknak mindéssze néhany szazaléka tar-
talmazott a hatarérték felett névényvédd szerma-
radékot.

A magyar emberek étrendjében nagy sullyal szerepel
a gabonafélékbdl készilt ételek fogyasztasa. A mi-
kotoxinok (a mikroszkopikus gombak toxinjai) karos
élettani hatasu szennyez6i élelmiszereinknek és ata-
karmanyoknak, azonban csak specialis eszktzokkel
lehet azokat detektalni.

Ezek a vegylletek rezisztensek a hére, altalanos fel-
dolgozdipari eljarasokra vagy éppen a gyomor sav-
tartalmara. Atoxinokat az élelmiszerekbdl eltavolitani
nem lehet, igy hangsulyt kap az ellentik valé védeke-
zésben a megel6zés, a hatésagi intézkedések és a
folyamatos monitorozas - hangzott el a konferenci-
an, ahol arrél is sz6 esett, hogy a modern laborato-
riumokban bizonyos mikrobioldgiai vizsgalatok akar
mar 24 oran belll is elvégezhetdk, ami jelentfs se-
gitséget jelent az élelmiszeripar szerepl6i szamara.
A korszerl diagnosztikai eljarasok lehetnek moleku-
laris biolégiai (PCR) vagy immunolégiai modszerek
(VIDAS, SOLUS), illetve mikroba identifikalasa MAL-
DI-TOF modszerrel.

A modern genomikai eszkdzodk pedig azt teszik lehe-
tévé, hogy teljes bakterialis genomokat gyorsan és
hatékonyan analizalhassanak, illetve a bennuk talal-
haté genetikai markerek alapjan a mikrobakat 6éssze-
hasonlithassdk - mondta el Dr. Micsinai Adrienn, a
tobbek kdzott molekularis biologiai és GMO-vizsgala-
tokat is végz6 BIOMI Kft. vezet6je. Ezek az 6sszeha-
sonlitd eszkdzok (telies genom és mag-genom MLST
- Multilocus Sequence Typing, illetve SNP - Single
Nucleotide Polymorphism analizis) segithetnek a fer-
t6zések forrdsanak felderitésében, a gyokérok fel-
tarasaban, ezaltal is hozzajarulva a biztonsagosabb
éleimiszer-el6al litAshoz.

A vilag egyik legjelent6sebb gasztronomia sereg-
szemléje, a Sirha Budapest prémium nemzetkézi élel-
miszeripari és HoReCa szakkiallitas 2020-ban februar
4. és 6. kozott varta a szakembereket a HUNGEXPO
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Budapest Kongresszusi és Kiallitasi Koztpontban,
itt rendezték a Magyar Bocuse d’'Or Akadémia a
szakacsverseny magyar dontéjét is. A WESSLING
Hungary Kft. Magyarorszag vezetd vizsgal6labora-
toriuma, az elmult évtizedekben kozel kétmillié vizs-
galatot végeztek el a legkilénb6z6bb terileteken:
GMO-vizsgalatok, noévényvédbszerek, mikotoxinok
jelenléte az élelmiszerekben, karos anyagok kiold4-
dasa a csomagol6anyagokbdl, mikrobioldgia.

A SIRHA kiallitason rendezett konferencia célja az
volt, hogy a szakemberek hasznos tanacsokat adja-
nak az élelmiszeripar szereplGinek.

Tovabb bévil a QualcoDuna program

Nagy érdekl6dés mellett zajlott le a QualcoDuna jar-
tassagi vizsgalat tavalyi évet értékel6 éves zardkon-
ferencidja Budapesten, januar végén az Aquaworld
hotelben. A tébb mint 50 éves program 2020-ban is-
mét Uj lehet6ségeket kinal a résztveviknek.

A korvizsgalatok azt igazoljak, hogy a partnerek
megbizhatnak az adott laboratériumban. A jartassagi
vizsgalatot végz6 szervezet segit abban, hogy a labor
bebizonyithassa a partnerének: kompetens az adott
tertleten - mondta el Rikker Tamas, a QualcoDuna
programot mikodtet6 WESSLING Nonprofit Kft. ve-
zetdje a 17 043-as szabvany bevezetdjét idézve.

Hozzatette, hogy a sikeres koérvizsgalatokhoz szuk-
séges az akkreditalo szervezetek tdamogatasa, sza-
balyozasa, hogy kijel6ljék, meghatarozzak, pontosan
miben is kell megfelelni. Egy kdorvizsgalattal mind-
emellett szamos szakmai problémara is megoldas
szllethet, ki lehet probalni az U4y modszereket és az (]
kollégakat is, valamint referenciafeladatokat is meg
lehet oldani.

Szegény Zsigmond, a QualcoDuna program veze-
t6je a 2019-es évet értékelve elmondta, hogy tavaly
is stabil résztvev8szammal, 146 partnerrel zajlott a
korvizsgalat (a laboratériumi jartassagi vizsgalato-
kat 11, a mintavételit 6 témakdrben hirdették meg).
A legnépszer(ibb vizsgalat a szennyviz, a felszini viz
és a furd6viz vizsgalata volt. A mintavételi jartassagi
vizsgéalatok értékelését mar a Forras Ugyviteli rend-
szer segitségével végezték. A kdzponti, alap-honlap
a Qualcopt.eu lett, innen - de természetesen akar
kozvetlenil is - barki egy kattintassal atjuthat a Qual-
coDuna, QualcoDanube és a Qualco-MAE oldalakra.

2020-ban a rendkivul alacsony érdekl6désre valo te-
kintettel torolték a szennyviziszap/fenékiledék mat-
rixbol a KOIkés a TOC-méréseket, a hulladékvizsga-
latok kozdl a Ti, V, Al elemeket, helyettiik As, Cd, Mo
vizsgalatokat vezettek be. Szegény Zsigmond felhiv-
ta a figyelmet arra is, hogy a Daphnia teszt ezuttal
a masodik forduldra esik majd a harmadik forduld
helyett.

Ujdonsagot jelent az, hogy a részvételi oklevél - a
tervek szerint jov8re - mar elektronikus forméban is
érvényes lesz, illetve az, hogy a szervez6k - akik to-

vabbra is mindent megtesznek a résztvevék kozotti
Osszejatszas elkerilése érdekében - évkozi vizsgala-
tokat is inditanak, a mintavételi és a hulladék kémiai
jartassagi vizsgalatokat pedig teriiletbGvitéssel terve-
zik akkreditéltatni.

Eredmény (zarodjelentés) egy hénapon belil, el6zetes
értékelés pedig mar két héten belll varhaté.

Rikker Tamas a validalasrél, Dr. Micsinai Adrienn a
Happy Fish projektrdl tartott el6adast, Nagy Lasz-
16, az Aktiv Instrument Kft. vezet6je a leguUjabb la-
boratériumi miszereket ismertette, illetve beszélt a
TOC-mérés valtozatos lehetd8ségeir6l, mig Széles
Gabor az Aktivit, Jakab Péter pedig az Unicam m-
szereit ajanlotta a hallgatésag figyelmébe.

A nagy multd rendezvényen a szervezdk a fenti el6a-
dasok mellett mikrobiologiai szekciét is rendeztek.

Laborkalandok a Tudaskozpontban

Egy hazai vizsgaldlaboratérium immar hetedik
éve nyitja meg kapuit a fiatal generaciok el6tt.
Eddig Magyarorszag els6 orszagos online kémia-
versenyének gy6zteseit lattdk vendégiul a nagy-
kdzbnség szamara szigoruan lezart laboratérium-
ban, ahova egy éve mar palyazati Gton jutnak be a
laborkalandozok. Kromatografia, élelmiszer-vizs-
galatok, paranyi plasztikok - csak néhany az el-
mult hénapok témai kozal.

A Laborkaland Online kémiaverseny az elmult
években mar eddig is szdmtalan érdekes feladat-
tal igyekezett felhivni a figyelmet a kémia minden-
napi hasznara: kiderilt, mi torténik a gorogdiny-
nyével, ha tengervizben hitjuk, miként valhatnak
a konyhai zo6ldségek indikatorokka, hogyan f6zzuk
a legjobb tésztat, miért lyukas a sajt, milyen mo-
don tudunk fagylaltot késziteni mélyhité nélkal. A
versenyzO6k id6utazasban is részt vettek, nyomoz-
tak Sherlock Holmes-szal, ellatogattak a torténe-
lem nagy tuddésainak otthondba, a legkitartébbak
pedig még az aranycsinalas titkat is megismerték.

A verseny gy6zteseit Magyarorszag piacvezetd vizs-
gal6laboratériumédban a WESSLING Hungary Kift.
Tudaskozpontjaban, valamint a Csodak Palotdja-
ban lattdk vendégiil egy életre sz6l6 kémiai kaland-
napon. A Laborkaland legf6ébb célja, hogy felhivja
a figyelmet a kémia szépségére, illetve arra, hogy
mi mindennel foglalkozhat az, aki ezt a ma sajnos
tovdbbra sem tal népszerli tantargyat valasztja.

A Laborkaland az idén is folytatodik, ezuttal a
honlapon kozzétett feltételekkel palyazhatnak ra
kozépiskoldk. igy tett a Teleki Blanka Gimnéazi-
um is, amelynek végz6s diadkjai egy az Agrarg-
minisztérium altal kiirt orszagos tanulmanyi ver-
seny gy6zteseiként kerlltek be a laboratériumba.

Dr. Szigeti Tamas kalauzolta 6ket a Tudaskoéz-
pont laborjainak és a kémianak, mint hétkdzna-
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pi tudomanynak az Gtveszt6jében. A labortirdhoz
a diakok véddszemiveget és kodpenyt vettek fel,
a kromatografids késziulékek megismerése utan a
mikrobiolégiai laborban megtekinthették, hogy a la-
boratérium szakért6i hogyan alkalmazzak a validalt
modszereket, az analitikai vizsgalé részlegen pedig
a kornyezeti mintdk elemzését kovették nyomon.

A laborsétat kdveté masfél 6ras el6adas soran a di-
akok ismereteket kaptak a Wessling tarsadalmi fele-
I6sségrél, valamint a koérnyezet- és egészségvéde-
lemben betoltétt jelentés szerepérdl. Szigeti Tamas
emlékeztette 6ket arra is, hogy fegyelmezettséggel
és tudatossaggal mennyire sokat tehetink mi ma-
gunk is a bolygénk védelméért és életben tartaséért.

Januarban a Pesti Barnabas Elelmiszeripari Szakko-
zépiskola és Szakgimnazium végzds diakjai voltak a
Wessling Tudaskdzpont vendégei. A didkok latoga-
tasanak célja els6sorban az volt, hogy a 21. szaza-
di kovetelményeknek megfelel6 modern vizsgaldla-
boratériumban testkdzelbél is megtapasztalhassak,
lathassak, hogyan is miikédnek munka kdzben azok
a komoly, az egyes élelmiszer-vizsgalatokhoz nél-
kilozhetetlen miszerek és gépek, amelyekrdl 6k
egyelére még csak tanulmanyaik soran hallottak.

Baldzs Gabor, a Wessling Hungary Kft. élelmiszer-
vizsgalé laboratoriumvezet6jének tematikus el6a-
dasabdl a résztvev6k megtudhattak, mit jelent az,
hogy egy laboratérium fuiggetlen és akkreditalt; mi-
lyen modszerekkel vizsgaljak és mérik a szakembe-
rek a laborba érkez6 termék-, illetve anyagmintakat;
hogyan épil fel a cég belsd iranyitasi rendszere,
egyaltalan miért nélklulozhetetlen, hogy egy vallalat
rendelkezzen a profiljanak megfelel§ szabvanyokkal.

A laboratériumvezet6 ezt kovet6en bemutatta az
Elelmiszerbiztonsagi Uzletagat, azon belil is azt a
sokféle vizsgalattipust, amelyekkel 6 szakmajabol
adéddéan nap mint nap foglalkozik: kémiai, mikro-
bioldgiai, érzékszervi, valamint molekularis bioldgi-
ai vizsgalatok; élelmiszerek, takarmanyok és vizek
peszticid-, azaz novényvéd&szermaradék-vizsga-
lata; toxikus fémek és mikotoxinok vizsgalata; ét-
rendkiegészit6- és csomagoldanyag-vizsgalatok stb.

Természetesen mindemellett beszélt a laborat6-
riumi mérndkdék munkajdban hatalmas segitsé-
get nyujtd sokféle milszaki eszkozrél, tébbek ko-
zott a kromatografokrdl és a spektroszkdpokrol.

Februarban Gjabb didkokat latott vendégil a Wess-
ling Tudaskozpont: a Szent Il. JAnos Pal Iskolakdz-
pont gimnazistdi a mikrom({anyagok vilagdba nyer-
hettek betekintést.

Hozzajuk is eljutott cégunk nagy sikerrel zarult Pa-
ranyi Plasztiktalany elnevezés( projektjének a hire,
amelynek keretein belul kollégaink t6bb hazai foly6
vizének mikromdanyag-tartalmat is megmeérték. Az
iskola természettudomanyi munkakdz6sség-veze-

t6je bels6é tehetséggondozd projektet és ehhez
kapcsolddd kils6é programot szervezett a diakok
részére olyan kozponti témékkal, mint a fenntart-
hatésdg, a kornyezettudatos szemléletformélas as
a koérnyezetvédelem. Ehhez a tematikahoz illesz-
kedett a Tudaskdzpont laboratériumaiban tett l&-
togatds és a hozza kapcsol6dé szakmai el6adas.

A latogatast szervez6tanarn6 kérése az volt, hogy adi-
akok minél jobban megismerhessék a kérnyezetvizs-
galo laboratériumok miikddési kérulményeit, feltétele-
it, eszkozeit, valamint a Paranyi Plasztiktalany-projekt
munkamaodszereit, eredményeit, jelent6ségét, hogy
aztan az iskolaba visszatérve az informacidkat az
ottani Okosarokban megoszthassak a tébbi diakkal.

Mari Aron, a Koérnyezetanalitikai Uzletag projekt-
felel6ése elmondta: az emberek mindennapi életé-
nek szamos teriletén el6fordulé vonzé milianya-
gok nagy elénye, hogy koénnyen formalhatdk és
olcs6k, am hasznalatuk ma olyannyira elterjedt,
hogy az mar a minket korilvevé természetet,
az élévilagot veszélyezteti. ljeszt6 tény, hogy a
mdanyaghulladék 60%-a j60 esetben a hulladéké-
get6be, rosszabb esetben viszont a szemétlera-
kéba kertl; az emberi fogyasztas soradn felhasz-
nalt mlanyag minddssze 8%-at hasznositjdk Ujra.

Napjainkra megsokszoroz6dott a minket korilve-
v6 mikrom(ianyagok szama is; a definicio szerint
ez fogalom az 5 mm-nél kisebb, bomlasnak ellen-
all6 szintetikus polimereket jelenti, amelyeknek két
csoportja létezik. Az elsddleges mikrom(anyagokat
a kozmetikai, egészségugyi termékek gyartéi adjak
termékeikhez, ilyen médon megnévelve azok haté-
konysadgat. A masodlagos mikrom(ianyagok a ter-
mészetbe keriilt mdanyagok 6éregedési folyamataibal
szarmaz6 darabkdk. Méreteik révén mindkét tipus
kénnyen belekerilhet a taplaléklancba, belathatat-
lan kdvetkezményeket okozva ezaltal az élévilagban.

A Wessling Tudaskézpontba latogaté diakok a fog-
lalkozas végén szamos Uj ismerettel gazdagodtak a
mulanyagokkal, az ellenlk torténd védekezéssel és a
koérnyezetvédelemmel kapcsolatban.

Tobb lehet a mikromUlanyag a
természetben, mint gondoltuk

Egy most zaruld6 K+F projekt soran olyan mintavéte-
li modszert fejlesztett ki egy fliggetlen laboratérium,
amellyel sokkal pontosabb és megbizhatébb ered-
ményeket kaphatunk a mikromlianyagok kutatédsa
soran: az eddig mért adatoknal akar haromszor-6t-
sz06r is nagyobb lehet a vizekben jelen 1évg tényle-
ges mikrom{anyag-koncentracié. A kutatast vezetd
WESSLING Hungary Kft. szakemberei a Tisza és a
Duna utdn a Balatonban és a Zalaban is kimutattak
mikrom(ianyagokat.

A kornyezetanalitikdban élen jar6 WESSLING Hun-
gary Kft. az elmult években tobb alkalommal is vizs-
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galta tobb hazai folyé mikromlanyag-tartalmat, a
Dundban Budapestnél kébméterenként otven ré-
szecskét detektaltak. A ,Mikromdanyagok édesvizi
mintaveételi médszertananak és mintael6készitésének
fejlesztése” cimet visel§ allami tdAmogatasu projekt
keretében nemrég hazank legnagyobb A&llévizét, a
Balatont és annak f§ taplaléjat, a Zala foly6t is vizs-
galat ala vették.

Az eredmények azt mutatjadk, hogy ezekben a vi-
zekben jellemz6en 5-10 mikromlanyag részecske
talalhaté egy kébméter vizben. A korabbi eredmé-
nyekhez hasonléan a legtdbb azonositott részecske
polietilén anyagu, de emellett polipropilén, polisztirol
és poli(vinil-klorid, PVC) is kimutathato volt.

Napjainkra mar megkérdéjelezhetetlen, hogy a
miianyaghulladékok jelent8s része bekerll a termé-
szetes oOkoszisztémankba, vizeinkbe, ahol azonban
biologiai lebomlasuk nem torténik meg. Ezzel szem-
ben fizikai-kémiai hatasok - els6sorban UV-sugarzas
- kovetkeztében lancszerkezetik aprézodik, igy 5
mm-nél kisebb, Ggynevezett mikrom(ianyagok jon-
nek létre.

Edesvizeink minésége a taplaléklanc szempont-
jabol alapvet6 fontossagu, ennek ellenére mik-
romlianyag-terhelésiik kutatasa még messze elma-
rad a tengeri vizsgéalatokétol.

A kilénb6z6 mintavételi és vizsgalati mddszerek nem
szolgaltatnak egységesen értelmezhet§ eredménye-
ket, pedig atényleges 6koldgiai és human-egészség-
Ugyi kockazat megallapitasdahoz ez elengedhetetlen
a jov6ben. Tovabbi probléma, hogy a kilénb6z6 ku-
tatécsoportok mas-mas maodszereket alkalmaznak a
mintavételre és a mintak el6készitésére, igy az el6allo
adatok nem dsszehasonlithatok.

Mi volt a kutatas legfé6bb célja?

A most zarult kutatas soran a szakemberek édes-
vizi rendszerek felméréséhez fejlesztettek olyan
egységesitett mddszereket, amelyek a jov6ben
szabvanyositasi torekvések alapjaul szolgalhatnak.
A modszerek a projekt soran fejlesztett prototipusok-
ra épilnek. Kiemelked6en fontos, hogy a mintavételi
és mintael6készitési eljarasokat modellrendszerben
is validaltak, tehat pontosabb informacidkkal ren-
delkeznek azok hatasfokardl. Ez értékes informaciot
szolgéltat a mintdk kezelése soran elkertlhetetlenl
fellép6 veszteségek mértékérdl, igy részletesebb ké-
pet alkothatunk a tényleges kornyezeti kdrilmények
k6zott uralkodé6 mikromlianyag-terhelés nagysaga-
rol. A kapott eredmények értelmében a mért adatok-
nal akar haromszor-6tszér nagyobb lehet a vizekben
jelen Iévé tényleges mikromlianyag-koncentracio.

A fejlesztett modszereket terepi kdrilmények kozott
is tesztelték kulénbozd kornyezeti elemek mintaza-
sa soran, igy mérték fel a Balaton és a Zala folyo
mdanyag szennyezettségét, ezekbdl a vizekbdl idaig
nem volt informacionk a paranyi plasztikokrol.

Mit kellmég tudni a mikromdanyagokroél?

A széles korben elterjedt mdanyagtipusok ellenal-
[6ak a kilonb6z6 kdrnyezeti hatasokkal szemben,
ennek a perzisztencianak a kdvetkeztében halmozo-
dott fel nagy mennyiségd mdanyaghulladék mind a
szarazféldi, mind a tengeri kérnyezetben. Vizekben,
Uledékekben és vizi ©koszisztémak él6lényeiben
valtozd mértékd milanyagszennyezésr6l szamolnak
be a kutatasok. Veszélyességik pontos felmérése
kezdeti stddiumban van, azonban mar tobb esetben
bizonyitast nyert, hogy egyrészt karos élettani hata-
sokkal rendelkeznek (példaul tapcsatorna-eltémités,
gyulladasos folyamatok indukalasa), illetve a gyartas
soran hasznalt lagyitészerek szivaroghatnak bel6lik,
de apolaros fellletiikén a vizekben jelen 1év6 perzisz-
tens szerves szennyez@ket is koncentralni képesek.

A mikromlanyagok altal hordozott kérnyezeti, huma-
negészségigyi kockazatok felméréséhez meg Kkell
ismerniink a pontos elterjedésiket (anyagtipusok,
alakok, mérettartomanyok), majd fel kell mérnink az
altaluk okozott karos (6kotoxikoldgiai, egészségligyi,
viz- és élelmiszerbiztonsagi) hatasokat.

A palyazati f66sszeg netté 269 538 633 forint, ebbdl
vissza nem téritend6 tamogatas nett6 138 586 808
forint. A Véllalatok K+F+| tevékenységének tAmoga-
tdsa (Vallalati KFM6) palyazatot a Nemzeti Kutata-
si, Fejlesztési és Innovéacios Hivatal irta ki, a vissza
nem téritendé tamogatast a Magyar Allam nyuijtjia. Ez
a pénzugyi keret jelent6sen hozzajarulhat az agazat
versenyképességének novekedéséhez, illetve nem-
zetk6zi szinten tudoméanyosan is elismert eredmé-
nyek megalkotasahoz.

How to produce better quality food?

More specifically: what substances are re-
leased from packaging materials into food?
Why do we need to regularly test for pesticides
and the toxins produced by tiny fungi? How can
we arrest - within a day even - a microbiologi-
cal contamination? The questions above were
answered by the experts of a food-testing labo-
ratory at a conference organised on the side-
line of the “Sirha Budapest 2020 Exhibition”.

Dr. Tamas Janos Szigeti representing WESSLING
Hungary Kft. - the organiser of the conference -
said that with technological advancement on our
side, it is by now generally understood that from
the food contacting materials several compounds
transfer into the food. The thermodynamic rea-
son for this is that all systems seek thermody-
namic equilibrium, and this is reflected even in
food safety-related processes. Material transfer,
i.e. diffusion, takes place on the boundary surface
between the packaging material and the food it
contains. As temperatures rise, diffusion becomes
stronger; just remember the soft drinks left in the
car in the sun.
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