Hurkakészitmények mindségének vizsgalata és kritikai értékelése

Az (j gazdasagi mechanizmus a korabbi évekhez képest sokkal nagglobb le-
hetéséget ad a mezdégazdasag mellékiizemeinek fejlesztésehez. Ez a fejlodés - ha
lassan is —megindult, egyre tobb termel@szdvetkezet, allami gazdasag stb. fog-
lalkozik husipari tevékenységgel. Készitményeikkel bdvitik a valasztekot, ille-
téleg megszintetik az allami ipar egyeduralmat. A vasarlonak lehetGsége nyilik
a haasonl¢ tipust termékekbdl vélo?(atni és a legjobb min6ség(it kivalasztani.
Ezaltal egészseges verseny alakulhat ki a gyartok kozétt, ami a minGsegjavitas-
nak alapvetd tenyezéje.

A szbvetkezeti hlslzemek gyartotevékenységiiket elsGsorban nyers fustolt
kolbasz és hurkafélék elGallitasara Gsszpontositjak. A nyers fGstolt kolbasz ké-
szitmeények altalaban jo minGségliek, valtozatosan fliszerezettek, bovitik a va-
lasztékot, annal is inkabb, mert az allami ipar ilyen tipust kolbaszt Ggyszo6lvan
nem hoz forgalomba.

A hurkaféléknél viszont egészen mas a helyzet. Hurkat az allami ipar nagy
mennyiségben gyart, igy a szOvetkezetek hurkakészitési tevékenységének elsc-
sorban mindségjavitd szerepe van. A fogyasztd jobb izli —a hazi diszndtoros
hurkakhoz kozelebb allo, jobb nyersanyagokbdl készilé terméket var a kislize-
mekt6l, annal is inkdbb mert a szdvetkezeti hurka fogyasztéi ara Iényegesen
tobb, mint az &llami hurkaé.

A kezdeti jo tapasztalatok utdn azonban egyre tobb kifogas meriilt fel a
kisiizemekben el@allitott hurkak mindsége ellen. gy szilkségesse valt mind az
allami ipar, mind a szOvetkezeti ipar hurkakészitmenyei min0ségének behatobb
tanulmanyozasa. Meg kellett allapitani, hogy a kifogasok, panaszok szorvanyos
jelenségnek tekinthetok-e, amelyek esetleg csak egy-egy kisiizem termékére vo-
natkoznak, vagy olyan altalanos tinet, amely a szovetkezeti lzemek zdmére
kiterjed. Ezért osszehasonlitd vizsgalatokat végeztink a Budapesti Husipari
Vallalat 3 gyaregységetdl, valamint 11 termeldszOvetkezeti Histizem, illetdleg
allami gazdasagbol szarmazo6 véres- és majashurkak mindsége kozott. Osszesen
51 db mintat vizsgaltunk meg, ebbdl 26 db az allami iparbdl, 25 db szévetkezet-
bél, illetéleg allami gazdasaghbol szarmazott. A vizsgalat kiterjedt a taplalkozés-
bioldgiai érték, (viz, zsir, fehérje, keményitd tartalom) illet6leg érzékszervi
tulajdonsagok meghatarozasara.

A vizsgalt mintak kifogasolasa a két szektorban a kdvetkezdképpen alakul:

Vizsgalt dsszes
mintak kifogasolas
db %

Allami iparb6l szarmazé hurkék .. 26 15,4
Szovetkezeti szektorb6l hurkak ... 25 68,0
Fehérje
e . Fehérje Viztart. Fehérje és  hiany és
Kifogasolasok megoszlasa hiany %  tobblet % zsirhiany % érzékszervi
hiba %
Allami szektor 50 50 — _
Szovetkezeti SZEKOr .oovvveereeriieinieis 41 — 41 18
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Az adatokbol kitlinik, hogy a szOvetkezeti szektorbol szarmazé mintak
kifogasolasa milyen nagy, bar nehany kifogasolas az allami iparbol is volt. A ki-
fogasok az allami hurkaknal anyagdsszetételi hibabdl - részben fehérje-hiany,
részben viztdbbletb6l —erednek, a szovetkezeti hurkak minden esetben fehérje-
hidnyosak, de ehhez ?yakran valamilyen egyéb hiba - érzékszervi hiba, vagy
zsirhiany - is parosul. Nagy keményit6 tartalom miatt —elGiras hianyaban —
kifogasolni nem tudtunk, ugyanis a szabvany keményit6tartalomra nem allapit
meg hatarértéket, anyagnorma viszont az esetek nagy részében nem allt rendel-
kezeslinkre. A szovetkezeti hurkaknal a mért értékek azonban részben a gyakor-
lati tapasztalatok alapjan, részben néhany birtokunkban lev6 anyagnorma sze-
rint is rendszerint igen na(};]yok.

Néhany szovetkezeti huslizem kalkulacidja szerint 100 kg-onként 12 k
rizs (8% keményit6tartalomnak felel meg) felhaszndlasa megengedett. Ezzel
szemben minddssze 8 hurka esetében talaltunk 8%-nal kevesebb keményit6tartal-
mat, de olyan hurkat is vizsgféltunk, amelynek keményit6tartalma 17,6%
volt. A szdvetkezetek a bioldgiailag értékesebb fehérjét igen sok esetben rizzsel
potoltak és ezzel magyarazhato, hogy minden kifogasolt hurka mintajuk fehérje-
hianyos volt.

Az allami iparnak 100 kg hurkéhoz engedélyezett rizs-felhasznalasa 9 kg
(6% keményitének felel meg), a talalt keményit6-értékek —egy esettdl elte-
kintve - 6% alatt voltak, tehat megfeleltek az anyagnormanak.

A kovetkez6 tablazatban a vizsgalt mintdk kémiai jellemz8inek atlag- és
sz0ras értekeit allitottuk Ossze:

o o i A két szektor
Szabv. Allami hurka ~ SZOyetkezeti értékei kozti
eldir. eltérés
X s X S X N
Viztartalom
(majas) 60 56,7 37 54,5 3,6 Nem szignifikans —
(véres) 66 56,7 2,3 56,2 3,6 Nem szignifikéns —
Zsirtartalom
majas) 18 22,1 4,3 21,1 5,6 Nem szignifikéns —
véres) 14 21,2 3,4 19,3 54 Nem szignifikéns
Fehérjetartalom 12 13,6 1 10,7 2,4 Szign. szign.
Keményittartalom - 4,7 1.2 10,0 3,4 Szign. szign.

A tablazat adataibdl Kit(inik, hogy a viz és zsirtartalom atlagértékei mindkét
szektorban a szabvany el6irasainak megfelel és nincs Iényeges eltérés az allami
és a szdvetkezeti hurkak viz- és zsir-atlagértékei kozott. A fehérjetartalom atlaga
az allami hurkaknal megfeleld, a szdvetkezetinéi nem, a két érték kozott szigni-
fikans kulénbség van. A fehérje szOras-érték a szovetkezeti hurkaknal jéval na-

yobb, ami az egyenl6tlenebb gyartas kovetkezménye. A Ieglénye?esebb k-
Ionbség a keményit6tartalom atlag és szoras értékek kozétt van az allami hurka
avara .
) A kovetkez6 tablazat a hurkak érzékszervi birdlatanak atlagertékeit mutat-
ja. Minden egyes hurkakészitmény érzékszervi tulajdonsagait két bizottsag pon-
tozta. Az egyik hizottsdg a szabvanyban el6irt pontozasos rendszer szerint biralt,
a masik bizottsdg fogyasztoi preferencia vizsgalatot végzett, amely a termék
Osszbenyomasarol alkotott véleményt olyan modon, hogy 1—6-ig terjed6 szam
skor seg)gltségével pontozta a termékeket (1 pontot a fogyaszthatatlan termék
apott).
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Szabvany Preferencia

sz. A vizsgalattal preferencia
adhato atlag adhato atlag
legnagyobb legnagyobb
pontsz. 6ssz. p. izpont pontszam
Allami hurkak ......ccooovvvns 100 89,4 35,7 6 4
Szovetkezeti hurkdk ... 100 79,4 30,4 6 31

A két biraldbizottsagnak egymastol fuggetlenil végzett vizsgalata alapjan
megallapithatd, hogy érzékszervi tulajdonsagok szempontjabdl is az allami
véllalatok készitményei jobbak, mint a szévetkezeti hurkak.

Mig az allami hurkédk kézill szabvanyon aluli, illet6leg preferencia vizsgalat-
tal fogyaszthatatlan készitmény nem volt, addig a szOvetkezeti hurkaknal a
két bizottsag egybehangzoan 3 terméket fogyaszthatatlannak, ill. csokkent él-
vezeti értékunek talalt. Az elfogadhatd minosegli termékek kozott a tsz-hurkak
szamos mintdja a szabvanyossag alsd hataran volt, a szabvany minéség fels6
hatarat (100 pont) a leginkabb megkozelitette, a Varosfoldi Allami Gazdasag
majashurkaja 92 pontértékkel. A Budapesti Husipari Vallalat hurkakészitmé-
nyei kozott tobb esetben talaltunk 93 pont feletti hurkat.

Valamennyi hurkanal értékcsokkent6 tualjdonsagként elsésorban a gyenge
iz, illet6leg izhiba szerepelt.

4 vizsgalathol lesziirhetd tapasztalatok

A Budapesti Husipari Vallalat hurkakészitményei izletesség szempontjabol
kdzepesen jo mindséglek.

A hurkak fehérjetartalma altaldban megfelel6. Nem i%yekszenek a fehérjét
rizzsel, tehat taplalkozasbiologiai szempontbdl értéktelenebb anyaggal poétolni,
s6t inkabb az ellenkezbje tapasztalhatd, az engedélyzettnél kevesebb az atlagos
rizsfelhasznélés.

Hibaként kell viszont megallapitani, hogy a viztartalom néhany esetben
valamivel tébb volt a megengedettnél.

A Budapesti Husipari Vallalat harom részlegében torténd hurkagyértas ko-
z06tt Iényeﬁes kilénbség nem volt megallapithato.

Az ellendrzott 11 szOvetkezet, illetGleg allami gazdasag kistizemeinek hurka-
készitményei altalaban gyenge min@ségliek, minddssze két Uzem terméke nem
volt kifogasolt. Tehat nem lehet a minGséghibakat szorvanyosnak tekinteni,
iIIet6Iec1;< egy-keét kistizemre korlatozni. A gyenge minGseg alapvet6 oka a nyers-
anyagok kivalasztasaban van, nem talaljak meg a helyes aranyt a belséségek
—tid6, maj stb. —és a rizs, vagy egyéb keményit6tartalmi anyagok felhaszna-
lasa kozott. A hurkak zéme tal sok rizzsel készdlt.

A mésik hibat az izesités okozta, részben kevés a fliszerezés, részben hurkéaba
nem ill6 flszereket hasznaltak, s6t egyes esetekben tdl is adagoltak. Egy alka-
lommal a rosszul kimosott bél tette élvezhetetlenné a terméket, egy masik eset-
ben a rizst nem fdzték elég puhara. A hibak nem mutatnak minden esetben kife-
jezett nyerészkedési szandékra, hanem inkabb a szakértelem hianyara.'

Ojtozy Krist6fné
Budapest Févaros Vegyészeti
és Elelmiszervizsgalo Intézete
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